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JUVRILEIR | CARNIVORE | | MIOTES

'6 Hampes tranchées (120 g env) : :8 Steaks hachesfaqon bouchére 150 g) : 1 Réti de boeuf tende de tranche :

6 Palerons tranchés (150 g env) , 6 Beefsteaks supérieurs(150 g env.) | (1kg env) |

|6 Cétes de porc échine (150 g env) | | 6Ongletstranchés(120 g env) | 1Réti de porc Orloff (1 kg env) |

20Chipolatas nature | Yl Entrecdtes tranchées (180 9 em) | | | Bourguignon (1kg env) |

20 Chipolatas aux herbes | © Toumea?obende f’)e tranche | | Pot-au-feu (1kg env) |

20 Merguez Boeuf Mouton I . gern. I I Sauté de porc (1 kg env) I

7 Andouiillettes a griller 150 gr) | 1Rétide boa{;:"ij detranche | | 8Cédtesdeporc(140genv) |

| | | |

| | |

99996 ) [ 74956
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| || COLIS FAMILLE :[ | COLIS i
; | | “NOMBREUSE ‘| | DEGUSTATION
| 8 Steaks hachés fagon bouchére ! | 8 Steaks hachés fagon bouchére | 'Y Beefsteaks supérieurs (150 g en)!
I (1509 l I 4509 ! | 4 Bavettes Aloyau tranchées !
! 6 Bee . ' ' 10 Beefsteaks supérieurs ' ' 150 q en) '
| 6Be stealfs supérieurs (150 g env) | | (150 g em) | | genv. o
|1 Poulet fermier Label rouge (env. 14 kg) | | 1R5ti de boeuf tende de tranche ! | 4 Bavettes Flanchet tranchées |
I 10Filets de poulet (140 g env) | I (kg end) I I . (1504 C:"V-)( ) I
: 10 Cordons bleus (1kg) [ | 10 Cuisses de poulet 220 g env) I I 4 Faux-filets tranchés (150 g env) |
I 8 Céotes d(f. porc (140 g env) : : 10 Filets de poulet (140 g env) : : 4 Onglets tranchés (120 g env) :
I 20 Chipolatas nature I | 10 Cordons bleus (tkg) | 4 Hampes tranchées (120 g env) I

I I | 1Rt de porc échine (1kg emv) ' I | 4 Entrecstes tranchées 180 g env.)
| | | 20 Chipolatas nature | | |
| 89 95 E | | 20 Chipolatas aux herbes | | |
| J | | | | |

e J (149956 o (L BBE

o {( NOUVEAUTE 1 PLATS CUISINES

Commande obligatoire 72h & 'avance

((— — — — — — — _ _ _ — (— — — — — — — — — — —
: BARQUETTE 10 kg - 20 PARTS : I‘BARQUETTE 800g-2PARTS |
Jambalaya
| Rougall Saucisses | | Y .
I I Couscous 9,95 e T /PIECE
Choucroute I
: — | Choucroute
| ambaaya | Rougail Saucisses (7OOg) |
‘ Couscous \ - - - - ——— — — — =
— /\
‘ Retrouvez nous sur °
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ACCUEIL TELEPHONIQUE DU LUNDI AU JEUDI DE 8H30 A 12H30 ET DE 13H30 A 16H30 ET LE VENDREDI DE 8H30 A 12H30
Soboviandes - Tél. 05 49 65 80 01 - accueil@soboviandes.com - Tarifs TTC




* SOBOVIANDES

* DEPUIS 1998 = -,
7 rue Clément Ader
parc économique de Proulin

VW 79250 NUEIL LES AUBIERS - TEL. 05 49 65 80 01
50 0 accueil@soboviandes.com / [fJ Soboviandes

Promotions du 3 Novembre 2025 au 31 Mars 2026

* SOCIETE BOCAGE VIANDES *

Ventes Flash hebdomadaires

sur Facebook / Soboviandes

NOS PRIX SAURONT RECHAUFFER VOTRE HIVER !

Afin de mieux vous servir

Le service des colis s'effectuera en mode DRIVE uniquement,
merci de passer vos commandes 48H avant votre retrait au magasin

NOUS AVONS DEMENAGE
NOTRE NOUVEAU DEPOT A BRESSUIRE SE TROUVE AU PETIT TONNEAU
2 ALL. SAINT JOHN PERSE, 79300 BRESSUIRE
Voici les horaires pour récupérer votre commande :

Du mercredi au vendredi de 10h-12h30 / 14h-19h Et le samedi de 9h a 12h30
Vous pouvez aussi récupérer votre commande au dépot de Nueil-
Les-Aubiers, chez Courilleau Distribution
7 RUE CLEMENT ADER, PARC ECONOMIQUE DE PROULIN
79250 NUEIL-LES-AUBIERS
Voici les horaires pour récupérer votre commande :

Le mercredi et jeudi de 13h30 a 16h15 et le vendredi de 9h a 12h15
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: Viande de beeuf (tende de
| tranche) coupée en fondue
I (1,5 kg env)
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ACCUEIL TELEPHONIQUE DU LUNDI AU JEUDI DE 8H30 A 12H30 ET DE 13H30 A 16H30 ET LE VENDREDI DE 8H30 A 12H30
€) Soboviandes - Tél. 05 49 65 80 01 - accueil@soboviandes.com
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LA SUGGESTION
DU PATRON

Bourguignon
(Barquette env. 1 kg)

Blanquette de veau
(Barquette env. 1 kg)

— — — —— —— — — — — — — — —

COLIS
RACLETTE

\
|
|
|
|
|
|

Charcuterie tranchée |

+ Fromage a raclette tranché |

|
|
|
|
y

Pour 6 bons mangeurs

32,95¢€

VIANDE
FRANGAISE
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*pour tous les produits selon disponibilité




| AISSEZ-VQUS TENTER... CEST DE SAISON ! s—

G ) I e ) G )
| COLIS 1| COLIS | |.  PLATEAU
| HWER | [ CUISSON || |  PLANCHA |
: Langue de beeuf (1,5 kg env) : : Réti de porc échine (kg env) : : Boeuf + Veau :
| Joue de boeuf préparée | | Sauté de veau (kg env) | | + Porc + Canard |
I (800gr. env) I I 10 Cuisses de poulet 220gr. env) | [ Emincés pour plancha [
| Sauté de veau(800gr.env) | I I I 8 personnes (1,6 kg env) I

| |
39956 | || 3595€ | | 293E€

Lo STEET ) I (s g ol T )

- - ) N (e h G h
| COLIS | | COLISJOURS | | COLIS |
. GRILLADES || [  FERIES | [ SAVOUREUX |
: 4 Entrecétes (200 g env) : : 8 Entrecbtes seconde (200 g env) : : Réti de boeuf (1kg env) :
| 4 Hampes (125 g env) | | 8Escalopes de porc(1i0genv) | | Sauté de veau(lkgenv) |
I 4 Faux-filet 150 g env) I | 10 Cuisses de poulet 220 g env) | | Gésiers de volailles confits (1 kg) |
| | | | | |
| | [ 4995€ | | 39,95€ |
| ) B (s e ) I (A J
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GOS0 COLIS

GOURMET . ROTIS | | COUSCOUS |

6 Tournedos de beeuf (150 g env) | : 1 Réti de beeuf (1 kg env) : : 1kg de sauté dagneau :
6 Escalopes de veau (120 genv) | | 1Réti de veau (1kg env) | | 10 Cuisses de poulet (220 g) |
2 Filets mignon de porc (400 g env) | I 1Réti de porc (1kg env) I I 10 Merguez I

| | | |

o 3995€ | || 3995€

(g ) I R )

6 D ) N G i
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l | [ PAPILLES | | COCOTTE
: Sauté de boeuf (1 kg env) : : 6 Onglets tranchés (125 g env) : : 1kg env. de Blanquette de veau :
| Sauté de porc (1 kg env) | | Joue de beeuf coupée (1kg env) | | lkgenv.deBourguignon
| Sautédedinde(lkgenv) | | 1Réti de porc Orloff (1 kg env) | | Tkgenv.Blanquette dedinde |
| 1| || |
| | | | | |
' ) L ) B
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s | F COIN DES TRES TRES BONNES AFFAIRES ~ s

G D) N D N )
o GOLS  of [ cous i o CGOLIS
. FERMIER || | BURGER | |  CHIPOS |
: Poulet fermier PAC : : 8 Steak hachés fagon bouchére : : 20 Chipolatas nature (1kg) :
| Label Rouge | | 1509 | | 20 Chipolatas aux Herbes (1kg) |
I (B x14kgenv) I | Viande hachée vrac «tradition» | I 10 Merguez (500 g) I
I I I 15kg I I I
33996 | 3995¢ || || 27958
\_ _ _aulieude 38,85€ \____ _________ ) | [
(-~ Tt 1) G

.~ GOLIS  if [ COLIS

. GHARCUTIER | [  FAMILIAL

: 10 tr. Jambon Girill 4 braiser : : 10 Cuisses de poulet (220 g env) 10 Cordons bleus de poulet

| (1,2 kg env) | | 10 Filets de poulet (130 g env.) 8 Escalopes de dinde

| 10 Boudins noirs (13 kgenv) | | 2Filets mignons (1 kg env) a la milanaise

I 7 Andouillettes a griller (1kg) | [ 8 Crogs de dinde fagon bolognaise

o 3495€ | |
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. BEEFSTEAKS . ECO-VOLAILLES |
: 6 Beefsteaks supérieurs (150 g erv) : 10 Cuisses de poulet (220 g env) :
| 6 Hampes (125 g env) | 10 Cordons bleus de poulet (1kg) |
| 6 Bavettes Flanchet (125 g env) | Gésiers de volailles confits (1 kg) |
| | |
. 35,95€ - 2995€
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: 1 Réti de porc echine (1kg env)
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COLIS { I |
POULET || | MIX :

1 Poulet fermier Label rouge : : 8 Steaks hachés facon bouchére :

| |

| |

| |

| |

| )

(14 kg env) |
| 10Filets de poulet 140 g env) |

(150 gr.
10 tr. Jambon Grill 4 braiser
(1,2 kg env)

Sot I'y laisse de dinde (1 kg env)

8 Cétes de porc (140 g env)
Joue de porc (1 kg env)
| 10 Cuisses de poulet (220 g env) |

- 3995€ |
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